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SOSISLI PILAV

1,5 Su bardag piring

4 Adet sosis

Yarim corba kasigi domates salcasi
5 Adet taze sogan

8 Corba kasiJ! siviyag

3 Su bardagi su ya da et suyu

1,5 Tath kasidi tuz

Yarim tatli kagig karabiber

# Piring, tuzlu sicak bol suda yarim saat bekletilir. Sosisler ince dogranir, taze soganin beyazi ve yesili ayri ayri
ince Kiyilir.

# Tencereye siviyag konur, orta ateste kizinca taze soganin beyaz kismi eklenir, yumusayana kadar kavrulur.
# Daha sonra salca ve sosis ilave edilir. Sosisler kabarana kadar kavrulur.

# Uzerine suda beklemis, birka¢ kez yikanmig piring katilir. Sosislerin sekli bozulmadan 3 - 4 dakika kavrulur.
# Karigima ince kiyllmis taze soganin yesil kismi, tuz ve karabiber katilir, karitirilir, su ya da et suyu ilave edilir.
# Tencerenin kapagi kapatilir. Once orta, sonra kisik ateste 20 - 22 dakika pigirilir.

# Tencere ile kapak arasina temiz bir bez ya da kagit havlu yerlegtirilir, yarim saat dinlendirilir.

# Sure sonunda piringler kinlmadan karistirilir, hafif islatiimis kaseye biraz bastirarak konur, servis tabagina ters
cevrilir.

# Maydanoz ya da dereotu ile stslenerek sofraya getirilir.

Not: Bu pilav sosis yerine ince kesilmis 12 dilim salam ile de hazirlanabilir.
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