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HAVUC CORBASI

3 Adet havug

1 Adet kiclk kuru sogan
3 Corba kasigi un

5 Corba kasiJi siviyag

1 Su bardag sit

3 Su bardagi su

2 Tath kasi§i tuz

1 Cay kasigi karabiber

# Havug ve sogan soyulur, bir ka¢ pargaya kesilir, 3 su bardagi su ile dudukli tencerede 10 dakika haglanir.
# Haglama suyu ile birlikte haglanmig havug ve sogan robottan ya da pure makinesinden gegirilir.

# Bir tencereye yag konur, biraz kizinca un eklenir, bir ka¢ dakika orta ateste kavrulur.

# Unun rengi biraz degigince ¢ekilmis havug ve sogan eklenir, kaynayana kadar pisirilir.

# Uzerine sicak sit ve sicak su eklenir, 5 dakika daha karigtirilarak kaynatilir.

# En son tuz ve karabiber serpilir, ocaktan alinir.

# Sicak olarak servis yapilir.

Not: istenirse bu corbaya 1 adet patates de eklenebilir.
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