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KIRDO

2 Su bardagi pilavlik bulgur
1 Adet iri kuru sogan

250 gr. kiyma

2 Su bardagi yogurt

2 Su bardagi su

8 Corba kasi§i aycicek yagi
1 Tath kasigi tuz

# Tencereye aycicek yagi konur, 1sininca ince kiyllmis kuru sodan, yarim tath kasigi tuz katilir, seffaflasana
kadar kavrulur.

# Uzerine kiyma eklenir, suyunu salip ¢ekene kadar kavrulur. Daha sonra yikanmig bulgur ilave edilir, birkag
dakika kavrulur, atesten alinir, 10 dakika ilitilir.

# Bu arada yogurt, su ve yarim tatl kasidi tuz ile ayran hazirlanir. lliyan bulgurlu karigsima ayran eklenir,
karistirilir, orta - kisik ates arasi ocada yerlestirilir.

# Tencerenin kapad kapatilir, 17 dakika pigirilir, atesten alinir, 15 dakika kadar tencerenin kapagi aciimadan
dinlendirilir.

# Daha sonra karistirilir, arzuya gore Uzerine kizdinlmig tereyadi gezdirilir. Sicak olarak servis yapilir.

Not: Kirdo, Erzincan’in sevilen pilavlarindandir. Yérede Kirdo’ya kiyma yerine kavurma konur.
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