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Banu Atabay'in Mltevazi Lezzetler® Mutluluklar Diler

KOY AZIGI

Yarim paket tel sehriye
150 gr. kiyma

1 Adet orta boy kuru sogan
1 Adet orta boy domates

2 Adet sivri biber

1 Corba kasigi tereyagi

3 GCorba kasi§i siviyag

1 Tath kasigi tuz

3 Su bardagi su

# Tencereye siviyad konur, orta ateste 1sininca ince dogranmig kuru sodan eklenir, seffaflagincaya kadar
kavrulur.

# Uzerine kiyma katilir, suyunu salip ¢ekince, soyulmus, kiicik kipler seklinde dogranmis domates ilave edilir.
Domates seklini kaybedene kadar kavrulur, atesten alinir.

# Baska bir tencereye tereyadi konur, eriyince tel sehriye katilir. Sehriye sararana kadar kavrulur.

# Sehriyenin Gzerine kiymali harg, ince dogranmis sivri biber, tuz ve 3 su bardagi kaynar su eklenir.

# KOy azidi kisik ateste, ara sira karigtirarak 10 dakika kadar pisirilir. Dinlendiriimeden, sicak olarak sofraya
getirilir.

Not: Kby azi§1 Canakkale’ye ait yoéresel bir tariftir.
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