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Banu Atabay'in Mitevazi Lezzetler® Mutluluklar Diler

LOLAZLI PILAV

1 Su bardag pilavlik bulgur

250 gr. boérulce

Yarim ¢orba kasigi domates salcasi
1 Tath kasigi tuz

1 Adet orta boy kuru sogan

6 Corba kasi§i aycicek yagi

2 Su bardagi su

# BorUlce ayiklanir, yikanir, 2 parmak eninde dogranir, bir tencereye aktarilir, Gzerine 2 su bardagi su konur,
kapakli olarak 15 dakika haglanir.

# Haglama suyunu doékmeden Uzerine yikanmig bulgur, sal¢a ve yarim tath kasidi tuz eklenir, orta kisik ates
arasl, kapakli olarak 15 dakika pisirilir.

# Bu arada bagka bir tavaya aygicek yagi konur, isininca ince dogranmis kuru sogan ve yarim tatl kasigi tuz
eklenir. Sodan hacmi kiigulene kadar kavrulur.

# Pisen lolazli pilavin Uzerine kavrulan sodan eklenir, dikkatlice karigtirilir.

# Tencerenin kapagi kapali olarak, tzerine kagit kapatmadan 15 - 20 dakika dinlendirilir.

# Sicak olarak servise sunulur.

Not: Lolazli pilav, Gaziantep bdlgesine ait bir tariftir. Y6rede borilceye lolaz adi verilir.
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