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SIMITASI

2 Su bardagi ince bulgur

1 Su bardagi nohut

1 Cay bardagi ay cicek yagi

1 Corba kasigi tereyagi

1 Corba kasigi domates salcasi
Yarim ¢orba kasi§i biber salcasi
4 Su bardagi su ya da et suyu
1,5 Tath kasi§i tuz

# Nohut bir gece dnceden islatilir. Ertesi glinl 1slatma suyu ile haglanir.

# Tencereye siviyagi ve tereyagi konur. Yaglar kizinca ince bulgurun, bir bardaklik bdlimd eklenir, rengi biraz
degisene kadar kavrulur.

# Uzerine domates ve biber salcasi ilave edilir. Salgalar tam olarak bulgurla karigana kadar kavrulur.

# Haslanmis nohut katilir, 4 su bardagi su ya da et suyu eklenir, kaynamaya birakilir.

# Kaynayinca kalan 1 su bardagi bulgur katilir, tuz serpilir, karistirilir, tencerenin kapagi kapatilir.

# Ates cok kisik ayara getirilir. 20 dakika kapagi hi¢ agiimadan pisirilir.

# SuUre sonunda atesten alinir, Gzerine kagit kapatmadan ve kapagini agmadan yarim saat dinlendirilir.

# Servis yapilacag zaman ¢atalla karistirilir, arzu edilirse Gzerine karabiber serpilir.

Not: Simit, Gaziantep yéresinde bulgura verilen isimdir. Bu pilav sal¢a kullaniimadan da hazirlanabilir.
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