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EGE PILAVI

3 Su bardagi piring

1 Adet kiicUk bot kdy tavugu

1 Cay bardagi Antep fistig

1 Cay bardagi badem

30 Adet spagetti makarna

1,5 Cay bardagi siviyag

2 Tath kasig! tuz

Yarim tath kagigi karabiber

4,5 Su bardagi su - et suyu karisimi

# Tavuk, 5 su barda@i suda yumusayana kadar pisirilir. Pirin¢ sicak tuzlu suda bir saat bekletilir. Bademler 2 - 3
dakika kaynar suda tutulur, ince kabuklari gekerek ¢ikarilir, Antep fistiginin dis kabuklari ayiklanir.

# Tencereye siviyagd konur, isininca 2 parmak uzunlugunda kirilmig spagetti atilir, sararana kadar kavrulur.
# Kavrulan makarna siizerek yagdan cikarilir. Ayni yaga badem ve Antep fistigi atilir. Badem sararinca suda
beklemis birkag kez yikanmig ve stiziilmus piring eklenir.

# Malzemeler 4 -5 dakika birlikte kavrulur. Uzerine az 6nce kavrulmus spagetti makarna, derisi ile birlikte
kemiklerinden ayrilip, kliglk pargalara bélinmuUs tavuk ilave edilir.

# Biraz kanstirdiktan sonra tuz, karabiber ve et suyu - su karigimi eklenir.

# Tencerenin kapag! kapali olarak, énce 10 dakika orta ateste, sonra 12 dakika kisik ateste olmak lzere 22
dakika pisirilir.

# Tencere ile kapak arasina emici bir kagit konur, yarim saat dinlendirilir, hafifce karistirarak servis yapilir.

Not: Ege pilavi yakin gecmiste, izmir Kemeralt’nda sokakta satilan lezzetli bir pilavdir.
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