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SAFRANLI PILAV

2 Su bardagi piring

1 Tath kasigi safran

1 Corba kasigi tereyagi

4 Corba kasigi ay cicek yagi
3,5 Su bardag et suyu

2 Corba kasigi su

2 Tath kasig! tuz

# KUcUk bir kaseye safran konur, Uzerine 2 ¢orba kasidi su eklenir. Safranin renginin ¢ikmasi i¢in yarim saat
bekletilir.

# Sure sonunda piring, bol suda iyice yikanir, suda bekletiimeden slizgece alinir.

# Tencereye tereya@i ve ay cicek yagi konur, orta ateste yaglar karistirilir, tereyagi eriyince stizGlmus piring
eklenir.

# Piring sertlesip seffaf bir hal alana kadar orta ateste kavrulur. Uzerine suda bekletiimig safran, suyu ile
beraber dokulUr, birkag kez gevrilir.

# Tuz eklenir, en son et suyu katilir, tencerenin kapagi kapali olarak dnce orta ateste 10 dakika, sonra ¢ok kisik
ateste 10 - 15 dakika pisirilir.

# Ocak kapatildiktan sonra tencere ile kapak arasina emici bir kagit yerlestirilir, en az yanm saat dinlendirilir,
daha sonra piringler kirlmayacak sekilde pilav karigtirilir, kKi¢Uk bir kase hafif islatilir, fazla bastirmadan safranli
pilav konur, servis tabagina ters gevrilir, Gzerine birkag adet kuru safran serpilir.

Not: Safran tekstilde boya malzemesi olarak da kullanilir. 1 gr. safran 1 ton suyu boyar.
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