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SOGAN CORBASI

4 Adet orta boy kuru sogan

10 Corba kasigi siviyag

2 Corba kasigi un

6 Su bardagi et ya da tavuk suyu

1,5 Tath kasi§i tuz

1 Gay bardagi dolusu kasar peyniri rendesi

# Soganlar ¢cok ince dogranir, tencerede kizan yagin tizerine konur ve kizarana kadar pigirilir.

# Kizaran soganlarin Gzerine 2 ¢orba kagigi un konur 1 - 2 dakika kisik ategte gevrilir.

# Soganli, unlu karisima et suyu eklenir, tuz serpilir, tencere kisik ategli ocaga konur, 1 saat pigirilir.
# Sicak olarak ¢orba kaselerine konur, Uzerine her kase i¢in bir tutam rende kasar konur.

Not: Sogan ¢orbasi eski bir Fransiz tarifidir.
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