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YARMA PILAVI

1 Su bardagi asurelik yarma

1 Adet orta boy kuru sogan

2 Dis sarimsak

2 Adet sivri biber

Yarim ¢orba kasigi biber salcasi
8 Corba kasi§i siviyag

1,5 Tath kasigi tuz

# Yarma aksamdan islatilir, ertesi giinu az suda haglanir, suyu stzildr.
# Tencereye siviyagd konur, i1sininca, ince yemeklik dogranmig kuru sogan ve ince kiyilmisg sarimsak eklenir.
# Soganlar seffaflaginca tohumlar ayiklanmig, kiigtik dogranmisg sivri biber, biber sal¢asi ve tuz katilir.

# Biberlerin rengi sararinca yarma eklenir, karigtirilir. Tencerenin kapagi kapatilir, 10 dakika kisik ateste pigirilir.
# Sicak olarak sofraya getirilir.

Not: Pilav yapilacak yarmanin normalden biraz fazla haglanmasi tavsiye edilir.
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