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(JCGEN BiSKUVI

100 gr. tereyagi

Yarim su bardag! pudra sekeri
1,5 Su bardagi un

1 Tath kasigi targin

Yarim cay kasigi tuz

# Oda i1sisinda yumugamig tereyagi, pudra sekeri ile birlikte iyice girpilir.

# Uzerine elenmis un, targin ve tuz ilave edilir, malzemeler karigana kadar yogrulur.

# Hamur naylona sarilir, buzdolabinin alt rafina konur 1 saat dinlendirilir.

# Soguyan hamur stire sonunda buzdolabindan cikarilir.

# 2 hamur yan yana agildiktan sonra, Uzerlerine kalin aralikli ¢atalla sekiller yapilir.

# Biskivi 6nceden isitilmig 180 derece firina verilir, 12 - 15 dakika pigirilir.

# Finndan ¢ikar ¢cikmaz, sicak ve yumusak haldeyken, yuvarlak biskuviler pasta dilimleri gibi i¢gen pargalara
kesilir.

# Biskdviler tepsinin icinde tamamen soguyunca, spatula ile alinir servis tabagina yerlestirilir.

Not: Uggen biskiivinin hamuru, dagdilabilen ézellikte oldugu icin, oklava ya da merdane ile agiimasi tavsiye
edilmez.
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