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KAYMAKLI BISKUVI

150 gr. margarin ya da tereyagi
1 Su bardagi pudra sekeri

1 Adet yumurta

Yarim su bardagi sit

10 Adet badem

4 Su bardagi un

1 Paket vanilya

Kaymag: Igin;

1,5 Su bardagi pudra sekeri
1,5 Corba kasigi limon suyu

# Oda i1sisinda bir hayli yumugamis tereyagdi ya da margarin derin bir kaba konur.

# Uzerine sut, pudra sekeri ve yumurta eklenir. Cirpici ya da mikserle ptiriizstz bir hal alana kadar ¢irpilir.
# Karisima i¢ kabuklar ¢ikariimig, déverek toz haline getirilmis badem eklenir.

# Vanilya da katildiktan sonra yogurdukga elenmis un ilave edilir.

# Orta yumusakliktaki hamur naylona sarilir, buzdolabinda yarim saat bekletilir.

# Hamur slre sonunda buzdolabindan ¢ikarilir iki pargaya béltunir. Oklava ile unlu zeminde bigak sirti
kalinliginda agilir. Gay bardagi agz ile kesilir4.

# Kenarlardan ¢ikan hamurlar toplanir, tekrar agilir, tekrar kesilir, ikinci hamur parg¢asina da ayni islemler
uygulanir.

# Biskiviler yagsiz firin tepsisine yan yana araliksiz dizilir. Onceden isitilmig 180 derece firinda agik pembe
renkte pigirilir.

# Biskdviler firndan ¢ikarilir, sogutulur. Bu arada pudra sekeri ve limon suyu iyice karigtirilir.

# Pudra sekerli karisim, soguyan biskuvilerin sayica yarisina yeteri kadar surdlir.lzerine kalan biskiviler
bastirarak yapistirilir.

Not: Kaymagi hazirlarken limon suyu yerine regel suyu konabilir.
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