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KAHVELI BISKUVI

200 gr. margarin (4/5 paket)

2 Cay bardagi pudra sekeri
Yarim cay bardagi Turk kahvesi
3 Su bardagi un

# Oda i1sisinda yumusamis margarin karistirma kabina alinir, pudra sekeri ve Turk kahvesi eklenir.

# Karisima yodurdukga azar azar elenmis un katilir, ele yapismayan orta sertlikte bir hamur elde edilir.

# Hamur, aliminyum folyoya ya da stre¢ naylona sarilir, buzdolabinin alt rafinda bir saat sogutulur.

# Soguyan hamur iki pargaya ayrilir, hafif unlu zeminde merdane yardimiyla bigak sirti kalinhginda acilir.

# Acilan hamur cay bardagi agzi ya da istenilen sekilde bisklvi kalibi ile kesilir.

# Hazirlanan bisklviler yagsiz firin tepsisine araliksiz dizilir, énceden isitiimig 185 derece firinda 10 - 12 dakika
pigirilir.

# Finn kapagi agiimadan sogutulur, servis tabagdina dizilir.

Not: Bu biskivi granll kahve ile yapilmaz, ¢lnki granil kahvenin suyla eritilmesi gerekir.
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