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KASIK BISKUVISI

Yarim paket margarin (125 gr.)

1 Kahve fincani findik

1 Kahve fincan sut

1,5 Kahve fincani pudra sekeri
Yarim kahve fincani misir nisastasi
1,5 Su bardagi un

1 Adet yumurta

Yarim limon kabugu rendesi

1 Cay kasigi kabartma tozu

# On hazirlik olarak; findik robottan gegirilir ya da havanda déviiliir. Limon ¢ok ince rendelenir.

# Oda isisinda bir hayli yumusamis margarin gukur bir kaba aktarilir, Gizerine yumurta sit, pudra sekeri ve
dévulmis findik ilave edilir.

# Malzemeler mikser ya da ¢irpici ile priizsiz bir halana kadar karigtirilir.

# Uzerine limon kabugu rendesi, nisasta, kabartma tozu ve elenmis un katilir. Akici olmayan civik bir hamur elde
edilir.

# Finn tepsisi ¢ok az yaglanir. Hazirlanan hamur aralik vererek kasik yardimiyla tepsiye konur. Hem diizeltmek
hem de sekil vermek amaciyla ¢atalla hamurun Uzerine dairesel gizgiler yapilir.

# 175 derece 6nceden isitilmig firina biskuviler verilir, acik pembe renk alana kadar pigirilir.

# Soguyunca bigadin ucuyla bisklviler tepsiden alinir. Servis tabagina yerlestirilir.

Not: Hamur civik kivamda oldugu i¢in pisme sirasinda yayilir, bu nedenle tepsiye kasikla fazla hamur parcasi
konmamalidir.
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