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Banu Atabay'in Mltevazi Lezzetler® Mutluluklar Diler

FISTIKLI BISKUVI

1 Cay bardagi antepfistigi

1 Adet yumurta

Yarim paket margarin (125 gr.)
2 Cay bardagi pudra sekeri
1,5 Cay bardagi sit

2 Cay bardagi un

1 Cay kasigi kabartma tozu

2 Corba kasigi kakao

# Margarin yakmadan eritilir, biraz sogumasi i¢in bekletilir.,

# Cukur bir kaba yumurta konur, pudra sekeri eklenir ¢irpici ile bir stre ¢irpilir. (3 - 4 dakika)

# Kanisimin Uzerine eritilmig, ihtilmig margarin eklenir, karistirilir. Stt, kakao, kabartma tozu ve elenmis un
eklenir.

# Malzemeler plrlzsuz bir hal alana kadar ¢irpilir. (Normal kek hamurundan biraz kati olmasi gerekir.)

# Biskivi hamuruna en son kavrulmamis, i¢ kabuklari soyulmus, iri dévlilmus antep fistigi eklenir.

# Orta buyUklikte kare ya da dikdértgen firin kabi yaglanir, fistikli karigim dokalur, Gzeri duzeltilir.

# Biskivi 6nceden isitlmig 175 derece firina verilir. (Pisme sirasinda yayilmasi normaldir.)

# 15 - 20 dakika sonra firin kapatilir. Fistikli biskvi firinda yarim saat bekletilir.

# Biskivi tam sogumadan diiz bir zemin tzerine ters gevrilir, keskin bir bigakla kibrit kutusu seklinde kesilir.
# Soguyup sertlestikten sonra ikram edilir.

Not: Bisklvi soguduktan sonra kesilirse, kirilganlastigi i¢in ¢cok fazla kirinti birakir.
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