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MAHLEPLI BISKUVI

Yarim paket margarin (125 gr.)
1 Adet yumurta

1 Adet yumurtanin beyazi

1 Cay bardagi yogurt

1 Cay bardagi rende beyaz peynir
1 Gorba kasigi mahlep

1 Paket kabartma tozu

1 Tath kasig tuz

3,5 Su bardagi un

Uzeri Igin;

Susam

Corekotu

1 Corba kasigi sit

1 Yumurtanin sarisi

# Beyaz peynir rendelenir, gukur yogurma kabina konur.

# Uzerine oda 1sisinda yumusamis margarin, 1 tam yumurta, 1 yumurtanin beyazi, yogurt, mahlep, tuz, mevcut
unun yarisi ve kabartma tozu konur.

# Malzemeler iyice karigtirildiktan sonra, azar azar elenmis un eklenir, yogrulur. Karigsim piriizsiz, yumusaga
yakin bir kivam alinca yogurma iglemi bitirilir. Hamur Gzeri kapall olarak en az yarim saat dinlendirilir.

# Dinlenen hamur, 2 pargaya bolunur. lIk parga merdane ile bigak sirti kalinhidinda agilir. Biskivi kalibi ya da ¢ay
bardadi agz ile, biskuviler kesilir.

# Diger hamura da ayni islemler uygulandiktan sonra, hafif yaglanmis firin tepsisine az araliklarla biskGviler
dizilir.

# Uzerine dnce yumurta sarisi, siit karigimi siiriiliir, sonra susam ve ¢orek otu serpilir. 180 derece énceden
isitilmig firinda kirmizi renkte pisirilir.

# Soguyunca ikram edilir.

Not: Mahlepli biskivi pisirildikten bir glin sonra tiiketilirse lezzeti daha yerinde olur.
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