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SEFTALI KURABIYE

300 gr. margarin

2 Adet yumurta

1 Su bardagi pudra sekeri

1 Su bardagi badem

2 Paket vanilya

4,5 Su bardagi un

24 Adet meyve yaprag!

Arasi Icin;

4 Gorba kagigi kakaolu findik kremasi
Uzeri Igin;

3 Corba kasigi limonlu toz icecek
1 Gorba kasigi cilekli toz icecek

1 Cay bardagi toz seker

4 Corba kasigi soguk su

# I¢ kabuklarini soymak i¢in bademler kaynar suda 2 - 3 dakika bekletilir, sudan ¢ikarilir, kabuklari cekerek
kolaylikla ¢ikarilir.

# Soyulmus bademler robottan gegirilir ya da havanda dévdlir, toz haline getirilir.

# Oda 1sisinda yumusamig margarinin Uzerine pudra sekeri, yumurta eklenir, parmak uglariyla karigtirlir.

# Daha sonra vanilya, dévilmus badem ve elenmig un ilave edilir.

# Elde edilen hamur stre¢ naylona sarilir, buzdolabinin alt rafinda 1 saat bekletilir.

# Hamur buzdolabindan ¢ikarilir, sekillendirmeye baslamadan 6nce firin 190 dereceye ayarlanir.

# Hamurdan ceviz blyUkligunde pargalar alinir, avug arasinda yuvarlanir, tzerine hafif bastinlir, yagsiz firin
tepsisine az araliklarla dizilir. (48 adet)

# Isiilmig finnda fazla kizarmayacak sekilde pisirilir. Firindan ¢ikarilir, sogumaya birakilir.

# Bu arada bir kaseye limonlu toz icecek konur, Gzerine 3 ¢orba kasigi soguk su eklenir. Diger kaseye visneli toz
icecek konur, Uzerine 1 ¢corba kasidi soguk su eklenir. Diz bir tabaga toz seker konur.

# Soguyan kurabiyenin diiz tarafina kakaolu findik kremasi sirUldr, diger kurabiyenin diz tarafi yapistirarak
yuvarlak sekil verilir.

# Yuvarlak kurabiye dnce limonlu toz icecekli suya batirilir, sonra bazi yerlerine degecek sekilde vigneli toz
icecekli suya batirilir, en son toz sekere bulanir.

# Seftali kurabiyenin Ustte kalacak kismina temiz yikanmig her hangi bir meyvenin yapragi saplanir.

# Butln kurabiyeler bu sekilde yapilir, kuruyunca ikram edilir.

Not: Daha klguk kurabiyeler yaparak, sari turuncu tonlarina boyanirsa kayisi kurabiyesi hazirlanmig olur.
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