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GOKKUSAGI KURABIYESI

1 Paket margarin (250 gr.)

2 Su bardagi misir nisastasi
2 Su bardagi un

1 Adet yumurta

1,5 Su bardagi pudra sekeri

1 Tath kasigr kakao

1 Tath kasigi ¢ilekli toz icecek
4 Adet 1spanak yaprag!

1 Paket vanilya

# Oda 1sisinda yumusamig margarinin Uzerine yumurtanin sarisi ve pudra sekeri eklenir, parmak uglariyla
karigtirilir.

# Misir nigastasi ve un karisimin (zerine yogurdukga katilir. Hamur 4 esit parcaya bélin0r.

# Birinci parcaya kakao, ikinci parcaya ¢ilekli toz icecek, Gglnci pargaya robottan gegirilmis ya da ¢ok ince
kiyilmis ispanak yapradi ilave edilir, dérdinct parga sade birakilir. Her parga ayri ayri yogrulur, bu sekilde
pembe, yesil, kahverengi ve beyaz hamurlar elde edilmis olur.

# Her renk hamurdan ayri ayr yarim ceviz blyUkligtnde pargalar alinir, tezgahin tizerinde kursun kalem
inceliginde ¢ubuklar yuvarlanir.

# Dort renk gubuk, birbirlerine deyecek sekilde yan yana dizilir, bagindan ve sonundan tutularak hilal seklinde
kavis verilir.

# Kurabiyenin tzerine ayrilan, ¢irpilmis yumurta beyazi firga ile surtlir. Yaglanmis firin tepsisine araliklarla
dizilir, 200 derece 6nceden isitilmisg firnda rengi bozulmayacak sekilde pisirilir.

Not: Kurabiyelerin lizerine yumurta beyazi strtilmezse farkli renklerdeki gubuklar birbirlerinden ayrilir.
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