1 Paket margarin (250 gr.)
1,5 Su bardagi pudra sekeri
1 Adet yumurta

Yarim su bardagi yogurt

1 Cay kasigi karbonat

1 Paket vanilya (5 gr.)
Alabildigi kadar un

2 Corba kasigi kakao

# Margarin kurabiye yapimina baslamadan en az 2 saat 6énce oda isisinda bekletmek izere ¢ikartilir.

# Yumusayan margarin gukur bir kaba alinir, Gizerine yumurta, pudra sekeri ve yogurt eklenir, bir catal ya da
cirpiclyla malzemeler birbirine karigtirilir.

# Uzerine vanilya, karbonat ve orta sert kivam alana kadar elenmis un katilir, yogrulur. ]

# Hamur 2 esit parcaya bdltndr, birinci pargaya kakao eklenir, kakao tam karigana kadar yogrulur. Ikinci parca
beyaz birakilir.

# Merdane yardimiyla, kakaolu parga diiz servis tabadindan biraz blytk olacak él¢tide acilir. Beyaz par¢a da
ayni blyuklUkte acilarak kakaolu parganin Uizerine yerlestirilir. Pargalar st Gsteyken fazla bastirmadan birkag
kez merdane ile sikigtirilir.

# Acilmis kurabiye hamuru, siki bir sekilde rulo yapilir. Keskin bigcakla bir parmak kalinhdinda dilimlenir.

# Kurabiyeler yaglanmis firin tepsinse araliklarla dizilir, dnceden bir hayli kizdirilmig 200 derece firina verilir,
beyazlar sararmayacak sekilde kisa sire pigirilir.

Not: Hamuru daha kiiguik ve daha ince acarak, ki¢ik boyutlu helezon kurabiyeler elde edilebilir.
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