150 Gr. Tereyagi

1 Su bardag toz seker

2 Adet yumurta

2 Su bardagi misir nisastasi
3 - 3,5 Su bardagi un

1 Paket kabartma tozu

1 Paket vanilya

2 Corba kasigi kakao

# Cukur bir kaba yumurtalar kirilir, Gzerine toz seker eklenir. Mikserle ya da el ¢irpicisiyla seker eriyene kadar
cirpilir.

# Uzerine oda i1sisinda yumusamis tereyagi ilave edilir. Tereyadi homojen olarak karigtirilir.

# Kansimin Uzerine elenmis misir nisastasi, kabartma tozu, vanilya ve elenmis un yedirerek eklenir.

# Fazla yogurmadan plrizslz, orta sertlikte bir hamur yapilir.

# Hamur 10 - 15 dakika dinlendirildikten sonra, limon biyUkliginde bir parca ayrilir.

# Kalan buyuk parga ikiye ayrilir, yarisi kakao ile karigtirilir.

# Limon kadar ayrilan beyaz hamur pargasi un serpilerek merdane ile dikkatlice yirtmadan, kare seklinde agilir.
(ktguk firin tepsisi blyukltginde)

# Ayrilan beyaz ve kakaolu hamur 2 ser pargaya bdltndr. Her parga bas parmak kalinhiginda 2 karis boyunda
gubuk yapilir.

# Bu sekilde 2 adet beyaz, 2 adet kakaolu olmak Uzere 4 adet cubuk yapilmis olur.

# Acilan hamurun Gzerine yan yana, kakaolu ve beyaz ¢cubuklar konur. Daha sonra beyaz ¢ubugun Uzerine
kakaolu, kakaolu gubugdun Uzerine beyaz gubuk yan yana konur.

# Gubuklar Ust Uste durumdayken, agilan hamura sikica sarilir.

# Kare seklinde rulo yapildiktan sonra, keskin bir bigakla 1 cm. kalinliginda dilimlenir.

# Hafif yaglanmis firin tepsisine aralikh dizilir. 200 derece ¢ok kizdiriimig firina verilir.

# Beyazi sararmayacak sekilde damali kurabiyeler pigirilir.

# 1 - 2 saat dinlendikten sonra ikram edilir.

Not: Kakaolu parga biraz sert olabilir, yumusatmak icin bir miktar sivi yag kullanilabilir.
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