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SEBZE CORBASI

Sebze Corbasi

1 Adet havug

1 Adet kabak

1 Adet sogan

Yarim demet ispanak

1 Adet patates

4 GCorba kasi§i siviyag

2 Su bardagi sit

1 Cay bardagi arpa sehriye
1 Tath kasigi tuz

# Havuc ,kabak, sogan, ispanak ve patates dogranir, bir miktar suda yumusayana kadar haslanir.

# Arpa sehriye de bir miktar haglanir.

# Haglanan sebzeler mikserden gegirilerek puriizsuz bir hale gelmesi saglanir. (Sebzeler haglama suyu ile
birlikte mikserden gegirilir.)

# Cekilen sebzeler tencereye alinir, Uzerine slt, yagd ve haglanmig sehriye konur, en son tuz eklenir.

# Fazla sulu kivam olmamak kaydiyla suyu ayarlanir. (Yaklagik 2,5 su bardagi su eklenir.)

# Bir tasim kaynatilir. Gorba kaselerine alinarak, sicak servis yapilir.

Not: Sebzelerin tane olarak kalmasi isteniyorsa, 1 ¢corba kasigi un yagda kavrulduktan sonra, dogranan
sebzeler ilave edilir, ayni iglemler yapilir.
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