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KAHVALTI KURABIYESI

Yarim Paket tereyadi (125 gr.)
Yarim cay bardagi demli soguk cay
1 Cay bardagi sit

1 Adet yumurta beyazi

2 Kibrit kutusu kadar beyaz peynir
10 Adet yesil zeytin

8 Adet siyah zeytin

1 Adet carliston biber

1 Adet domates

3 Dilim salam

4 Su bardagi un

Yarim tath kasigi tuz

1 Paket kabartma tozu (10 gr.)
Uzeri Igin;

1 Adet yumurta sarisi

1 Corba kasidi sit

# On hazirlik olarak; ¢cay bardaga konur, sogumaya birakilir. Zeytinlerin ¢ekirdekleri ¢ikarilir, domatesin
kabugunu soymadan cekirdekleri alinir, biberin tohumlari siyrilir, salamlarin dis kabugu soyulur.

# BOtUn malzemeler ince dogranir, beyaz peynir ¢atalla ezilir ya da rendelenir.

# Derin yogurma kabina oda i1sisina yumusamis tereyagi, soguk cay, sut, yumurta beyazi, beyaz peynir konur ve
parmak uclaryla malzemeler birbirine yedirilir.

# Uzerine 3 su bardagi elenmis un ve kabartma tozu eklenir, yodrulur. Carliston biber, salam, domates, yesil ve
siyah zeytin katilir, kalan bir su bardagi elenmis un ilave edilir, malzemeler ezilmeyecek sekilde kisa sure
yogrulur.

# Hamur 10 dakika tzeri kapali olarak dinlendirildikten sonra, cevizden kiguk pargalar koparilir, yuvarlanir.

# Kurabiyeler yaglanmis tepsiye dizilir. (Bu arada firin 190 derece isida yakilir.) Uzerlerine yumurta sarisi ve 1
¢orba kagidi sut karigimi firgayla sardlur.

# Tepsi finna verilir, Gzeri altin rengi olana kadar pigirilir. (25 dakika)

# Soguyunca ikram edilir.

Not: Kahvalti kurabiyesine istege gére kimyon, kekik, karabiber gibi baharatlar eklenebilir.
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