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KIRINTILI KURABIYE

8 Dilim, hazir kizarmig ekmek
150 gr. tereyadi ya da margarin
1 Cay bardagi findik

1,5 Cay bardag pudra sekeri

1 Adet yumurta

1 Corba kasidi hindistancevizi
1 Corba kasigi tarcin

1,5 Su bardagi un

# Kizarmig ekmekler havanda déverek ya da robottan gegirilerek kirinti haline getirilir.

# Bir tavaya konur, tzerine 50 gr. margarin ya da tereyagi eklenir, ocakta orta - kisik ates arasi koyulasana
kadar, karigtirarak kavrulur.

# Uzerine hindistancevizi ve tarcin ilave edilir sogumaya birakilir.

# Derin yogurma kabina 1 su bardagi elenmis un konur, ortasi havuz gibi gukurlastirilir.

# Gukura kavrulmus sogumus karisim, pudra sekeri, oda i1sisinda yumusamis margarin ya da tereyagi, yumurta
ve biraz iri dévulmus findik konur, yogrulur.

# Kivama gelmesi icin, kalan yarim su bardagdi elenmis un azar azar katilir, yogrulur.

# Elde edilen hamur iki esit parcaya bélinir. Tezgahin lizerinde yuvarlanarak baston sekli verilir.

# Baston seklindeki hamurlar, strece ya da temiz bir naylona sarilir, buzlugu yerlestirilir. En az 1 saat bekletilir.
# Hamur slre sonunda buzluktan alinir, naylondan cikarilir. (Bu arada firn 180 derece isida yakilir.) keskin bir
bicakla bir parmak kalinhiginda dilimlenir.

# Yaglanmig finn tepsisine kurabiyeler dizilir, 15 - 20 dakika pisirilir.

# SoJuyunca servise sunulur.

Not: Ekmek kirintisi iyi kavrulmazsa kurabiye gevrek olmaz.
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