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TABAK KURABIYESI

1 Adet yumurta sarisi

2 Su bardagi un

Yarim cay bardagi soguk su

1 Cay bardagi pudra sekeri

2/5 Paket margarin (100 gr.)

1 Tutam tuz

Uzeri Igin;

3 Corba kasigi kayisi marmeladi
1 Corba kasidi toz seker

1 Adet yumurta beyazi

1 Gay bardagi dévilmus ceviz

1 Cay bardagi ¢ekirdeksiz kuru (zim

# Yogurma kabina elenmis un aktarilir, ortasi gukurlagtirilir.

# Gukura oda i1sisinda yumugamig margarin, yumurta sarisi, pudra sekeri, tuz ve soguk su konur.

# Kenarlardaki unu ortaya toplayarak yogrulur, ele yapismayacak bir hamur elde edilir. Uzeri kapatilarak 10
dakika dinlenmeye birakilir.

# Hamur dinlenirken, st malzemesi olan yumurta beyazi, dévilmis ceviz, cekirdeksiz kuru Gzim, toz seker ve
kayisi marmeladi karigtirilir.

# Dinlenen hamur unlu zeminde, merdane ile yarim santim kaliniginda agilir.

# Hamur genis ¢apli su barda@i agzi ile kesilir, yaglanmis firin tepsisine az araliklarla dizilir. (Bu arada firn 185
derece I1sida yaKkilir.)

# BOtun hamur bitince, Uzerlerine Ust malzeme pay edilir, kenarlarda biraz bogluk kalacak sekilde yayilir.

# Kurabiyeler sicak firina verilir, hamur kismi agik pembe renk alana kadar pigirilir.

# Finndan ¢ikarilir, soguyunca ikram edilir.

Not: Ust malzemede bulunan yumurta beyazi, karigimin akmasina engel olur.
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