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TAHINLI KURABIYE

1 Cay bardagi aycicek yagi

1 Adet yumurta

1 Su bardag iri dévilmis ceviz
2,5 Su bardagi un

1 Cay bardagi tahin

2 Corba kasigi bal

Yarim su bardagi pudra sekeri
1 Paket kabartma tozu

# Cukur yogurma kabina aycicek yagdi, tahin, yumurta, bal ve pudra sekeri konur. Cirpici ya da ¢atalla puriizsiz
bir hal alana kadar karigtirilir.

# Karisima yogurdukga elenmis un eklenir, kabartma tozu katilir.

# Hamurun renginin kararmamasi i¢in en son iri dévilmas ceviz ilave edilir.

# Hamurdan ceviz biyUkligunde pargalar koparilir, énce yuvarlanir, sonra oval sekli verilir, Gzerine bastirarak
yassilastilir. (25 adet kurabiye)

# Hazirlanan tahinli kurabiyeler, aralikli olarak yagsiz tepsiye dizilir.

# Onceden 190 derece I1sitiimis firinda, pembelesene kadar pisirilir. Firinda sodutulur.

Not: Hamur, tahinin icerdigi yiksek yag orani nedeniyle fazla yagli gibi olabilir, ancak pisince normal kurabiye
kivamini alir.
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