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Banu Atabay'in Mltevazi Lezzetler® Mutluluklar Diler

BUDAKLI KURABIYE

150 Gr. margarin

2 Adet yumurta

1,5 Su bardagi toz seker

1 Su bardagi ¢ekirdeksiz kuru Gizim

1 Su bardag@i dévilmis ceviz

Yarim paket kabartma tozu (5 gr.)

1 Adet ince rendelenmis limon kabugu
Alabildigi kadar un

# Yumurta ve toz seker, cukur bir kapta, yumurta eriyene kadar iyice ¢irpilir.

# Karisimin Uzerine oda isisinda yumusamig margarin ve limon kabugu rendesi eklenir, parmak uglariyla iyice
karistirilir.

# Uzerine ele yapismayacak kivama gelene kadar elenmis un ilave edilir, kabartma tozu katilr.

# En son iri dévilmUs ceviz ve yikanmig, suyu suzUlmus UzUm eklenir.

# BOtUn malzemeler hamura yayilacak sekilde yogrulur. (ceviz ve Gzim hamurun kivamini etkilerse ¢ok az un
ilave edilebilir.)

# Hamurdan ceviz blyukligunde pargalar koparilir, diizgiin sekil vermeden, oldugu gibi yaglanmis firin tepsisine
araliklarla dizilir.

# Butln kurabiyeler hazirlanip tepsiye dizildikten sonra 190 derece énceden kizdinimis firina verilir.

# Budakli kurabiyeler, pembe renk alinca firin sénddrdlir, 2 - 3 dakika daha firinda tutulur, sonra alinir.

# SoJuyunca servis tabagina konarak ikram edilir.

Not: Budakli kurabiye kizgin firina verilmezse yayilir.
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