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RULO KURABIYE

o

1 Paket margarin (250 gr.)
1 Su bardag toz seker

1 Su bardagi yogurt

6 Su bardagi un

1 Paket vanilya

1 Tatl kagig1 kabartma tozu
Ici Igin;

1 Su bardagi ceviz

1 Su bardagi ¢cekirdeksiz kuru Gzim
2 Corba kasigi toz seker
1,5 Tath kasig targin

# Yogurt, toz seker ve oda isisinda yumugsamis margarin derin bir kaba konur. Mikser ya da girpici ile seker
eriyene kadar karigtirilir.

# Uzerine vanilya, kabartma tozu ve azar azar elenmis un ilave edilir, yogdrulur.

# Elde edilen hamurun Uzeri kapali olarak 10 dakika dinlenmeye birakilir. Bu arada i¢ malzemesi hazirlanir;
ceviz dévilur, kuru Gzim, targin ve toz sekerle karigtirilir.

# Dinlenen hamur 4 esit pargaya béltndr. Ik parca yarim santim kalinhdinda, dik dértgen seklinde agilir.
Yizeyine hazirlanan igin dértte biri yayilir ve rulo yapilir.

# Ayrilan diger U¢ parcaya da ayni islemler uygulanir. Hazirlanan 4 rulo buzdolabinin alt rafina sertlesmesi icin
yarim saat konur.

# Sure sonunda rulolar, keskin bigakla bir parmak kalinliginda dilimlenir yaglanmis firin tepsisine az araliklarla
dizilir.

# Rulo kurabiyeler, dnceden isitiimis 180 derce firinda agik pembe renk alana kadar pisirilir.

# Soguyunca ikram edilir.

Not: Kurabiyelerinin lezzetinin farkli olmasi i¢in, i¢ malzemesine 1 adet portakal kabugu rendesi eklenebilir.
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