1 Paket margarin (250 gr.)

1 Dolu ¢orba kasigi yogurt

1 Adet yumurta

Yarim cay bardagi misir nisastasi
ol 9 Cay bardagi un

1 Paket vanilya

1 Cay kasigi kabartma tozu

1 Tutam tuz

3 Corba kasigi kakao

1 Gay bardagi pudra sekeri

Ici Icin;

1 Paket kakaolu findik kremasi (180 gr.)
Uzeri Igin;

2 Corba kasigi aycicek yagi

# Orta sertlikteki margarin ekmek tahtasinin (zerine konur, tGzerine mevcut undan bir miktar eklenir, bigakla
Once iri pargalara kesilir, sonra ince ince kiyilir.

# Bu sekilde sertligini kaybeden margarin ¢gukur kaba alinir, Gzerine ¢irpilmig yogurt, yumurta, pudra sekeri,
misir nigastasi eklenir, parmak uglariyla karigtirilir.

# Uzerine vanilya, kabartma tozu, tuz, kakao ve kalan un katilir, orta sertlikte bir hamur yapilir.

# Hamurdan cevizden kiguk pargalar alinir, tezgahin tizeri hafif unlanarak oklava yardimiyla, ¢cay tabagi kadar
hamurlar agllir.

# Acllan hamura oda isisinda yumusamisg, yeteri kadar findik kremasi bigakla sardlir, rulo yapilir.

# Havana’'nin ek yeri alta gelecek sekilde yadlanmis firin tepsisine biraz aralik verilerek dizilir.

# BUOtun kurabiyelerin yapim islemi tamamlandiktan sonra, Uzerlerine firca yardimiyla aygicek yagi strulUr,
inceden i1sitilmig 200 derece firinda 15 dakika pigirilir.

Not: Uzerine siiriilen aycicek yag, kurabiyelerin catlamasina mani olur.
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