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Banu Atabay'in Mltevazi Lezzetler® Mutluluklar Diler

LOKUMLU KURABIYE

1 Paket margarin (250 gr.)
2 Cay bardagi yogurt

2 Cay bardagi pudra sekeri
1 Adet yumurta beyazi

1 Tath kasigi sirke

5 Su bardagi un

1 Paket vanilya

1 Paket kabartma tozu

Ici Icin;

35 Adet kiiglik sade lokum
Uzeri Igin;

1 Adet yumurta sarisi

# Oda 1sisinda bir hayli yumusamis margarin yogurma kabina aktarilir. Uzerine yogurt, pudra sekeri, yumurta
beyazi ve sirke eklenir.

# Malzemeler, bir ¢irpici ya da mikserle plriizsiz bir hal alana kadar karistirilir. Vanilya, kabartma tozu ve unun
yarisi karisima ilave edilir. )

# Kalan un yodurdukga azar azar eklenir, orta sertlikte bir hamur elde edilir. Uzeri kapali olarak yarim saat
dinlendirilir.

# Hamurdan yaklasik 35 parc¢a koparilir, parcalar énce avug arasinda top gibi yuvarlanir, sonra hafif unlanmig
tezgahta parmak uclaryla cay tabag blytklaginde acilir.

# Acllan hamurun tam ortasina lokum konur, kenarlardan ortaya dogru toplanarak yuvarlak bir sekil verilir.
Yaglanmig firin tepsisine az araliklarla dizilir.

# Uzerine yumurta sarisi sUrilur, énceden isitiimis 200 derece firinda pembe renk alana kadar pigirilir.
Soguyunca servis yapillir.

Not: Bu kurabiyede sakizli lokum da kullanilabilir. Sakizl lokum kullanilirsa, hamura vanilya konmaz.
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