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ASK DUGUMU

2 Adet yumurta

1 Adet yumurta beyazi

1 Su bardagi aycicek yagdi
1 Su bardagi yogurt

1 Corba kasigr mahlep

1 Corba kasigi sirke

1 Paket kabartma tozu (10 gr.)
Yarim ¢orba kasigi tuz
Alabildigi kadar un

Uzeri Igin;

1 Adet yumurta sarisi

1 Corba kasigi siit

2 Corba kasigl susam

# Derin bir kaba 2 yumurta, 1 yumurta beyazi, aycicek yag, yogurt, sirke konur. Catalla bittin malzemeler
cirpilir.

# Uzerine mahlep, tuz, kabartma tozu ve ele yapismayacak kivama gelene kadar un eklenir, yogrulur.

# Elde edilen orta sertlikteki hamurun Uzeri kapatilir, yarim saat dinlendirilir.

# Dinlenen agk dugimi hamurundan ceviz buyuklidinde parcalar alinir, dnce top gibi yuvarlanir, sonra kursun
kalem boyunda ve kursun kalemden biraz kalin gubuklar yapilir.

# Gubugun iki ucu birbirine gecirilerek tek kat digum yapilir, uglar sagda ve solda birakilir, uzun gelirse
koparllir.

# Hazirlanan kurabiyeler yaglanmig firin tepsisine aralikli dizilir. Uzerine firgayla yumurta sarisi ve st karigimi
sUrdldr, susam serpilir.

# Ask dugumleri, dnceden isitilmis 180 derece firina verilir, Gzeri kizarana kadar pisirilir.

# Finn kapatildiktan sonra kapag agiimadan kurabiyeler firnin iginde sodutulur.

Not: Firin séndikten sonra kalan hararet sebebiyle kurabiyelerin rengi koyulasir, bu nedenle kurabiye tam
kizarmadan firin sénddrdlmelidir.
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