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Banu Atabay'in Mitevazi Lezzetler® Mutluluklar Diler

HICAZ PULU

200 gr. margarin

1 Adet yumurta beyazi

1 Gorba kasigi sirke

Yarim su bardagi sit
Alabildigi kadar un

Yarim tath kasigi karbonat
1 Tath kasig tuz

1 Tath kasigi kirmizi pul biber
7 - 8 Dal maydanoz

Uzeri Igin;

1 Adet yumurta sarisi

1,5 Su bardagi rende kasar

# Oda i1sisinda yumusamis margarin, sit ve yumurta beyazi derin bir kaba konur, iyice karigtirilir.

# Sirke, karbonat, tuz ve ele yapismayacak kivama gelene kadar elenmis un katilir, yogrulur.

# Hamurun rengini bozmamak igin ince kiyilmig maydanoz ve kirmizi pul biber en son ilave edilir.

# Hazirlanan hamurun Uzeri kapatilir, yarim saat dinlendirilir.

# Sure sonunda dinlenen hamur ikiye bélinur. Her parca merdane yardimiyla bigak sirti kalinliginda agilir.

# Acllan hamurun Uzerine yumurta sarisi firga ile surdlir. Zikzakl ruletle yarim kibrit kutusu buyukliginde kare
parcalar kesilir.

# Yaglanmis firin tepsisine kare parcgalar araliksiz olarak yan yana dizilir. Her kurabiyenin tzerine bir tutam
rendelenmis kagar konur.

# Onceden isitilmig 185 derece firinda kizarana kadar pisirilir. Soguyunca ikram edilir.

Not: Sirke kurabiyenin gevrek olmasin saglar.
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