1 Su bardagi zeytinyagi

1 Su bardagi yogurt

1 Su bardagi rendelenmis, yagli beyaz peynir
1 Adet yumurtanin beyazi

1 Paket kabartma tozu (10 gr.)
Yarim tath kasigi toz seker

1 Tath kasigi tuz

Alabildigi kadar un

Uzeri Igin;

2 Tath kasigi kekik

Yarim tath kasigr kirmizi pul biber
1 Adet yumurtanin sarisi

1 Corba kasigi st

# Zeytinyagi, yogurt, ince rendelenmig yaglh peynir ve yumurtanin beyazi gatal ya da ¢irpiciyla iyice girpilir.

# Uzerine tuz, seker, kabartma tozu ve ele yapigsmayacak sekilde yumusak bir hamur elde edene kadar elenmis
un ilave edilir.

# Hamur dinlendiriimeden sekillendirilir. Hamurdan cevizden kiguk pargalar alinir, tezgah Uzerinde 4 parmak
uzunlugunda, kursun kalem kalinliginda gubuklar yapilir.

# Cubuklar kendi etrafinda déndurdlur, ug kismi kurabiyenin alt tarafinsa saklanir, yaglanmig firin tepsisine
araliklarla dizilir.

# Kurabiyelerin Uzerine 6nce yumurta sarisi stt karigimi firgayla srUlir, sonra dévilmus kekik kirmizi pul biber
karisimi serpilir.

# Tepsi dnceden isitilmig 170 derece firina verilir, kurabiyeler pembelesene kadar pigirilir.

Not: Kekikli kurabiye yapiminda her tirlG yagh peynir kullanilabilir, ancak serlestirecegi icin kasar peyniri
kullaniimasi tavsiye edilmez.
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