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HASHASLI KURABIYE

2 Corba kasigi hashas ezmesi

1 Su bardagi misir 6zU yag!

1 Su bardagi yogurt

1 Adet yumurta

Yarim paket kabartma tozu (5 gr.)
1 Tath kasig toz seker

1,5 Tath kasi§i tuz

Alabildigi kadar un

# Yogurma kabina haghas ezmesi, seker ve misir 6zii yadi konur. Bir ¢atalla haghas ezmesi pirtizsiz bir kivam
alana kadar cirpilir.

# Uzerine yogurt ve yumurta ilave edilir, biraz daha ¢irpilir.

# Malzemelerin Uzerine, tuz, kabartma tozu ve serte yakin kivam alana kadar elenmis un eklenir, yogrulur.

# Hamur dinlenmeden 3 pargaya bolinur, her parca merdane ile ¢ok ince olamayacak sekilde agilir. (Yarim
parmak kalinhdinda.)

# Acllan hamurlar kurabiye kalibi ya da ¢ay bardadi agziyla kesilir, yaglanmis firin tepsisine araliksiz dizilir.

# Tepsi, dnceden 1sitiimis 165 derece firina verilir, rengi degisene kadar kurutmadan pigirilir. (15 dakika)

# Ertesi gin0 ikram edilir.

Not: Hashasin diger adi afyondur. Yan tesiri uyusturucu etkisi olmasidir, ama haghas tohumlarindan yapilan
hashas ezmesi zararsizdir.
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