ROZET

1 Tath kasigi toz maya
Yarim su bardag ilik su

2 Adet kesme seker

Yarim su bardagi zeytinyagi
1 Adet yumurta

Alabildigi kadar un

1 Tatl kasigi tuz

Corekotu

# Yanm bardak 1lik suya 6nce kesme sekerler atilir, karistirarak eritilir, sonra tzerine toz maya konur. Bardagin
Uzeri kapatilir, 10 dakika bekletilir.

# Cukur bir kaba bekleyen ve hafif kabaran mayali su bogaltilir, Gzerine yumurtanin aki, tuz ve zeytin yagi ilave
edilir.

# Karigima un, yogurdukga katilir. Kulak memesi kivamina gelince hamur olmus demektir.

# Hamur Uzeri kapall olarak 45 dakika dinlendirilir.

# Sure sonunda hamur agllir, alt Ust edilerek biraz yogrulur, cevizden biraz kiiguk pargalar koparilir, galisma
tezgahinin Gzerinde kursun kalem kalinliginda gubuklar yuvarlanir.

# Cubuklar ortadan tutulur, bir ug diderinin Gzerine atilir. Hafif yaglanmig tepsiye araliklarla dizilir.

# BUOtun rozetler bu sekilde tamamlandiktan sonra Uzerlerine yumurta sarisi stirtlir, ¢cérekotu serpilir. 10 dakika
daha tepside bekletilir.

# Onceden isitilmis 190 derece firina rozetler verilir, Gzerleri kizarana kadar pisirilir.

Not: Rozet, yag maya kullanilarak da hazirlanabilir, ayni élgtler kullanilarak yarim kibrit kutusu biyukluigtinde
yas maya yeterlidir.
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