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PATATESLI KURABIYE

100 Gr. tereyag!

2 Adet orta boy patates
Yarim su bardagi yogurt

1 Adet yumurta

1,5 Tath kasi§i tuz

1 Tath kasigi kirmizi pul biber
1 Tath kasigi kimyon

1 Tath kasigi kabartma tozu
4 - 5 Dal maydanoz
Alabildigi kadar un

# Cig patatesler soyulur, rendenin ince kenariyla rendelenir. Uzerine oda i1sisinda yumusamig tereyagi, yumurta
ve yogurt eklenir, karigtirilir.

# Karisima pul biber, tuz, kimyon, bir miktar un ve kabartma tozu katildiktan sonra, yogurmaya baglanir.

# Ele yapismayacak, yumusak bir hamur hazirlayana kadar un eklenir, hamurun kivama gelmesine yakin ince
kiyilmis maydanoz yapraklari katilir.

# Hamur Uzeri kapall olarak yarim saat kadar dinlendirilir, sonra U¢ esit pargaya bolundr.

# Her parca merdane ile yarim santim kalinhginda agilir. Sigara bdregi yapiminda oldugu gibi tiggen olarak 12
parcaya kesilir. (Bu sekilde 3 hamurdan toplam 36 parga liggen kesilmig olur)

# Ucgen parcanin kalin tarafindan baglayarak rulo yapilir. U¢ kismi alta gelecek sekilde yaglanmig tepsiye
araliklarla dizilir.

# Patatesli kurabiyeler dnceden isitilmig 180 derece firinda pembe renk alana kadar pisirilir.

# llik ya da soguk olarak ikram edilir.

Not: Patatesli kurabiye margarinle de hazirlanabilir, ancak tereyagi ile patatesin uyumlu lezzeti nedeniyle
tereyagi kullaniimasi tavsiye edilir.
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