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MEKIK KURABIYE

200 Gr. margarin

2 Adet yumurta

1 Su bardagi rende beyaz peynir
4 Corba kasigi siit

2 Cay kasig1 kabartma tozu
Alabildigi kadar un

1 Cay kasigi tuz

Corekotu

Susam

# Oda i1sisinda yumugamig margarinin tzerine rende beyaz peynir katilir, parmak uglariyla kanstirilir.

# Uzerine 1 tam yumurta ve diger yumurtanin beyazi, sit, biraz un, kabartma tozu, tuz konur.

# Hamur yogrulmaya bagslanir, azar azar un eklenir. Ele yapigsmayacak yumusaga yakin bir hamur elde edilir.

# Hazirlanan hamurun Uzeri kapatilir, 30 dakika kadar dinlendirilir.

# Sure sonunda hamur dort esit pargaya ayrilir. Her parga, bas parmaktan biraz kalin gubuk yapilir.

# Gubugun Uzerine biraz bastirilarak yassilastirilir. Keskin bir bigakla verev verev kesilerek, baklava sekli verilir.
# Kurabiyeler, yagsiz firin tepsisine dizildikten sonra izerine ayrilan yumurta sarisi strtlir, ¢érekotu ve susam
serpilir.

# Tepsi dnceden isitilmig 190 derece firina verilir, kizarana kadar pisirilir.

# Soguyunca servis yapilir.

Not: Hamura tuz katarken peynirin tuzu dikkate alinmalidir.
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