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VIDA

Yarim paket margarin

Yarim ¢ay bardagi aycicek yag!
Yarim su bardagi rende beyaz peynir
1 Adet yumurta

3-3,5 Su bardagi un

2 Tath kasigi kirmizi biber

1 Tath kasigi kuru nane

1 Cay kasigi kabartma tozu

5 Dig sarimsak

# Gukur bir yogurma kabina oda isisinda yumusamis margarin, yumurta, rende beyaz peynir konur.

# Bu malzemeler iyice birbirlerine yedirildikten sonra 1 tatl kagigi tuzla dévilmis sarimsak, aygicek yagi, kirmizi
biber, kuru nane, kabartma tozu eklenir, karigtirilir.

# Hamur yogrulmaya baslanir, elenmis un yogurdukc¢a eklenir, peynirin yag oranina gére un orani ayarlanir.
# Ele yapismayacak orta yumusaklikta bir hamur elde edilir.

# Hamur ikiye bolindr top yapilir, Gzeri kapali olarak 15 dakika dinlendirilir.

# Dinlenen her hamur yarim santim kaliniginda oklava ile agilir. Agilan hamurdan orta parmak kaliniginda ve
uzunlugunda seritler kesilir.

# Seritler iki tarafindan ters yonlere biikUlerek burgu sekli verilir.

# Kurabiyeler hafif yaglanmis firin tepsisine dizilir. Onceden kizdiriimig 195 derece firinda agik pembe renkte
pigirilir.

# Soguyunca ikram edilir.

Not: Kullanilan beyaz peynir yumusak kivamda olur ve ince rendelenirse, vida kurabiye igin iyi sonug alinir.
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