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RINGO

150 Gr. margarin

1 Cay bardagi yogurt

1 Adet yumurta

Yarim ¢ay kasigi limon kabugu rendesi
2,5 Su bardagi un

1 Paket kabartma tozu

1 Cay kasigdi tuz

Uzeri Igin;

1 Cay bardagi susam

# Oda i1sisinda yumugamig margarin ve yogurt gukur bir kabin iginde birbirine yedirilir.

# Uzerine yumurtanin aki, limon kabugu rendesi, tuz, yedirerek elenmis un ve kabartma tozu katilir.

# Orta sertlikte hazirlanan hamur,lzeri kapali olarak 10 - 15 dakika dinlendirilir.

# Dinlenen hamurdan ceviz buyukliginde parcalar alinir. Tezgahin tGzerinde yuvarlak gubuk sekli verilir.
# 10 - 12 cm. uzunlugundaki gubugdun iki ucu birlegtirilerek halka yapilir.

# Ayrilan yumurta sarisi, 1 corba kasidi sutle karnstirilir. Hazirlanan halkalar 6nce yumurtali, sttli karisima, sonra
diiz bir tabakta bulunan susama batirilir.

# Yagsiz firin tepsisine ringolar aralikli dizilir. (Kurabiyelerin yarisi hazirlandiktan sonra firin 200 derecede
yakilir.)

# BUOtun ringolar hazirlanip tepsiye dizilir, kizgin firina verilir.

# Kurumadan 15 - 20 dakika kadar pisirilir.

# Soguyunca ikram edilir.

Not: Ringo, kelime karsiligi olarak, Latin Ulkelerinde "halka" anlamina gelir.
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