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BARIS KURABIYESI

Yarim paket margarin (125 gr.)

1 Adet yumurta

1,5 Cay bardag pudra sekeri
Yarim su bardagi un

2 Su bardagdi misir nisastasi

1 Cay kasigi kabartma tozu
Yarim adet limon kabugu rendesi
1 Corba kasigi kakao

Uzeri Igin;

1 Paket bitter cikolata (80 gr.)

# Margarin oda i1sisinda yumusatilir, gukur bir kaba konur, yumurta, pudra sekeri eklenir, ¢atalla pirtzsiz bir
alana kadar cirpilir.

# Uzerine un, kabartma tozu ve yogurdukga misir nigsastasi eklenir, orta sert bir hamur yapilir.

# Hamur iki parcaya boélUndr. llk pargaya ince limon kabudu rendesi katilir, yogrulur, ikinci pargaya kakao ilave
edilir ve yogrulur.

# Beyaz hamurdan ceviz biyUkliginde parcalar alinir, tezgahin Gizerinde kursun kalem inceliginde, bir karig
boyunda ¢ubuklar yuvarlanir.

# Gubuklar énce ¢ay bardadi capinda simit yapilir, sonra uglari birbirine dolanir, gértinen uglar kalinlik
yapmayacak sekilde kurabiyenin altina gizlenir.

# Beyaz hamurun tOm0 bitene kadar ayni islemler yapilir. Kakaolu hamura da ayni sekiller verilir.

# Kurabiyeler az yaglanmis firin tepsisine dizilir, 195 derece énceden isitiimis firina verilir, 15 dakika kadar
pigirilir.

# Finndan ¢ikan kurabiyeler soguduktan sonra, kurabiyenin uglar eritilmis ¢ikolataya batirilir. Kurumasi igin
1zgara teline dizilir.

Not: Baris kurabiyeleri tek renk olarak da hazirlanabilir.
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