N
é%,?’ Yiyiniz i¢iniz ancak israf etmeyiniz (Araf 31)
Banu Atabay'in Mltevazi Lezzetler® Mutluluklar Diler

RECELLI KURABIYE

1 Paket margarin (250 gr.)
1 Adet yumurta sarisi

1,5 Cay bardagi pudra sekeri
1 Cay bardag st

2,5 Su bardagi un

3 Su bardagdi misir nisastasi
Yarim ¢ay kasigi tuz

1 Paket vanilya

1 Paket kabartma tozu
Uzeri Igin;

1 Adet yumurta beyazi

1 Cay bardagi pudra sekeri
1 Cay bardagi tanesiz recel

# Margarin oda 1sisinda yumusatilir, biiylik gukur bir kaba aktarilir. Uzerine pudra sekeri, siit ve yumurta sarisi
eklenir, kasikla ya da parmak uglariyla karistirilarak bulamag haline getirilir.

# Tuz, vanilya, kabartma tozu katildiktan sonra, azar azar elenmis un ve misir nisastasi eklenir, yumusagda yakin
bir hamur yapilir.

# Hamurdan cevizden biraz ku¢lk parcalar kopartilir, top gibi yuvarlanir, énce ¢irpilmis yumurta beyazina, sonra
toz sekere bulanir.

# Sekerlenmis hamurun tam ortasi, isaret parmagi ile oyulur, i¢ine koyu recel suyu doldurulur, hafif yaglanmig
tepsiye aralikh dizilir.

# Kurabiyeler énceden bir hayli kizdirimig 190 derece firina verilir, agik pembe renk alana kadar pisirilir.

# SoJuyunca servise sunulur.

Not: Regel kurabiyeye pistikten sonra da doldurulabilir ancak pismemis oldugu i¢in akarak, kurabiyenin
g6rintlsunl bozabilir.
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