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é%f Yiyiniz i¢iniz ancak israf etmeyiniz (Araf 31)
Banu Atabay'in Mltevazi Lezzetler® Mutluluklar Diler

LORLU KURABIYE

1 Su bardagi tuzsuz lor peyniri
100 gr. tereyagi

1 Adet yumurta

2 Su bardagi un

1 Su bardagi misir nisastasi

1 Su bardagi pudra sekeri

1 Paket vanilya

1 Paket kabartma tozu

# Oda i1sisinda yumugamig tereyagi cukur bir yogurma kabina konur.

# Uzerine pudra sekeri ve lor peyniri eklenir, parmak uglariyla birbirine yedirilir.
# Yumurtanin aki, sarisi ayrilir, aki, pudra sekeri, tereyagi karisimina eklenir.

# Sonra, nisasta, kabartma tozu, vanilya katilr.

# En son eleyerek ve yogurdukga un eklenir, yogrulur.

# Yumusaga yakin purtzsiz bir hamur elde edilir.

# Hamur 5 - 10 dakika dinlendirildikten sonra cevizden biraz kii¢ik pargalar alinir, avug arasinda énce top
yapilir, sonra yuvarlak ser¢e parmagi uzunlugunda ¢ubuk sekli verilir.

# Hafif yaglanmus firin tepsisine kurabiyeler aralikli dizilir.

# Uzerine firga ile ayrilan yumurta sarisi siirGldr.

# 180 derece 6nceden kizdiriimig firna verilir. Uzeri kizarana kadar pigirilir.

# Finndan ¢ikip soguyunca servis tabaklarina dizilerek ikram edilir.

Not: Her zaman tuzsuz lor bulmak mimkin olmayabilir. Tuzlu lor aksamdan bol suya islatilarak tuzu alinir. O
zaman bir bardak yerine 1,5 bardak tuzlu lor peyniri suya islatilarak kullanilabilir.



http://ml.md
http://banu.atabay.org/tr
http://ml.md
http://tr.ml.md/lorlu-kurabiye-vt712
http://www.tcpdf.org

