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HAVUCLU MANTAR CORBASI

16 Adet orta boy taze mantar
1 Adet iri havug

1 Adet orta boy kuru sogan

2 Adet carliston biberi

2 Tath kasig! tuz

Yarim tath kagigi karabiber

5 Su bardagi etsuyu ya da su
4 Gorba kasigi siviyag
Terbiyesi Igin;

1 Su bardagi yogurt

1 Adet yumurta

1 Corba kasigi un

1 Su bardagi su

# Tencereye siviyad konur, orta ateste 1sininca ince kiyilmisg kuru sogan eklenir. Sogan yakmadan kigtlene
kadar kavrulur.

# Uzerine rendenin iri kenariyla rendelenmis havug ve gekirdekleri ¢ikariimig, ince dogranmis ¢arliston biberi
ilave edilir. Havuglar seffaf bir hal alana kadar kavrulur.

# Daha sonra Uizerine ince dogranmis taze mantar katilir, 2 -3 dakika kavrulur. 5 su barda@i etsuyu ya da su
eklenir, tuz serpilir.

# Corbanin kaynamasi beklenirken terbiye hazirlanir. Yogurt, yumurta, un ve 1 su bardagi su pirizsiz bir
karisim olana kadar cirpilir.

# Terbiye, kaynayan ¢orbaya birden dokulir, hemen karigtirilir. Kivam alana kadar surekli karistirarak pigirilir.
# En son karabiber serpilir. Sicak olarak servis yapllir.

Not: Corbada konserve mantar kullanilacaksa, fazla kavrulmaz.
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