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YOGURTLU LEBENIYE

1,5 Su bardagi nohut

1 Su bardag piring
500 gr. dana kusbasi et
2 Su bardagi yogurt
Yarim su bardagi un

1 Adet yumurta

1 Gorba kasigi nane

3 Corba kasigi siviyag
2 Tath kasigi tuz

8 Su bardag et suyu

# Nohut, piring ve et ayri ayri haglanir.

# Yogurt, un ve yumurta c¢atalla ya da bir ¢irpiciyla puriizstz bir hal alana kadar ¢irpilir.
# Nohut ve pirin¢ ¢orba pisirme tenceresine alinir.

# Tencere orta ategli ocaga alinir, Gzerine hazirlanan yogurtlu karnisim eklenir.

# Hemen Uzerine et suyu konur, karistirilarak siviyag, tuz eklenir.

# En son haglanmig et katilir, corba kaynayinca nane serpilir. Ocaktan alinir.

# Corba kaselerine sicak servis yapllir.

Not: Gaziantep bdlgesine ait bu ¢corba, dana kusbasi yerine tavuk eti kullanilarak modernize edilebilir.
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