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FESLEGENLI SOGAN CORBASI

5 Adet orta boy kuru sogan

1 Su bardag pilavlik bulgur
Yarim su bardagi nohut

1 Corba kasigi bugday nisastasi
Yarim su bardagi siviyag

3 Tatl kasi§i tuz

2 Corba kasigi kuru feslegen

1 Gorba kasigi sirke

7 Su bardagi su

2 Su bardagi etsuyu

# Nohut bir gece dnceden temiz suya islatilir, ertesi giint ayni suda yumusayana kadar haglanir.
# Sogan yarim daire seklinde ince dogranir, bir tencereye konur, tzerine siviyag ve tuz eklenir.

# Soganlar orta ateste hacmi yari yariya kigulecek sekilde karigtirarak kavrulur.

# Uzerine yikanmig pilavlik bulgur eklenir, birkag kez cevrilir.

# Bugday nisastasi ilave edildikten sonra, 7 su bardagi sicak su katilir en az yarim saat kaynatilir.
# Sure sonunda sirke, haslanmis nohut ve 2 su bardagi etsuyu eklenir, 10 dakika daha kaynatilr.
# En son kuru feslegen atilir, 1 - 2 dakika daha pisirilir, ocaktan alinir.

# Corba, sicak olarak gukur servis tabaklarinda sofraya getirilir.

Not: Sogan, tuzla birlikte kavrulursa daha lezzetli olur.
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