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YOGURTLU IRMIK CORBASI

250 gr. tavuk gégsi

1 Adet aci sivri biber

1 Adet kuru sogan
Yarim demet maydanoz
8 Su bardagi su
Terbiyesi I¢gin;

1 Su bardagi yogurt

1 Adet yumurta

2 Tath kasi§i tuz

1 Kahve fincani irmik

# On hazirlik olarak sivri biberin tohumlari gikarilir, ikiye baltinir. Kuru sogan iri dogranir.

# Tavuk eti, biber, kuru sogdan ve bitin haldeki maydanozlar bir tencereye konur, Uzerine 8 su bardagi su
eklenir, tavuk eti pisene kadar haglanir.

# Haglama suyundan biber, maydanoz ve sogan ¢ikarilir. Tavuk didiklenir tekrar suya atilir.

# Derin bir kabin iginde yogurt, yumurta, tuz ve irmik plrtizsiz bir kivam alana kadar karigtirilir.

# Hazirlanan terbiyenin Gzerine et suyundan bir kepge ilave edilir, karigtirilir, yavas yavag gorbaya eklenir.
# Corba karigtirarak en az 10 dakika kaynatilir. Uzeri maydanozla suslenir. Sicak olarak sofraya getirilir.

Not: Sogan, maydanoz ve biber ince kiyilirsa haglama suyundan ayirmaya gerek yoktur.
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