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KEREVIiZLI TARHANA CORBASI

1 Su bardag tarhana

1 Adet orta boy kuru sogan

2 Dis sarnmsak

1 Adet orta boy kereviz

7 Corba kasiJi siviyag

8 Su bardagi su ya da et suyu

1 Corba kasigi domates salcasi
1 Tath kasig tuz

# Cukur bir kaseye tarhana konur, tzerine 2 su bardagdi sicak su eklenir. (Bu islem tarhananin kabarmasi igin
yapillir.)

# Tencereye siviyad konur, orta ateste 1sininca ince kilmig kuru sogan eklenir, sogan pembelesince ince kilmig
sarimsak ve salca katilir, karigtirlir.

# Karigimin tzerine rendenin iri tarafiyla rendelenmis kereviz atilir, birkag kez cevrilir, izerine su ya da et suyu
konur.

# Kereviz yumusayinca islatarak sismis tarhana ve tuz ilave edilir, bir tagim kanadiktan sonra ocaktan alinir.

# Servis tabaklarina ya da kaselere sicak olarak konur, arzuya gore kereviz yapragdi ya da maydanozla suslenir.

Not: Kivamli bir tarhana ¢orbasi igin, 1 ¢orba kasiJi tarhanaya 1,5 su bardagi su ya da et suyu dl¢ust kullanilir.
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