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PATATESLI TAVUK CORBASI

250 gr. kemiksiz tavuk eti

3 Adet orta boy patates

1 Adet kiclk kuru sogan

7 Corba kasiJi siviyag

Yarim ¢orba kasiJi biber salcasi
2 Su bardagi sut

8 Su bardagi tavuk suyu

1,5 tatl kagigi tuz

Slslemek Igin;

8 - 10 Dal maydanoz

# Ik islem olarak tencereye ya da dudukli tencereye tavuk eti ve 8 - 9 su bardagi su konur, tavuk eti
yumusayana kadar haslanir.

# Baska bir tencereye siviyag konur orta atese yerlestirilir, siviyag 1sininca ¢ok ince dogranmis kuru sogan
katilir, kavrulur.

# Soganlar yumusayinca, iri rendelenmis patates eklenir. Patatesler soganla birlikte birkac kez ¢evrilir, sal¢a
ilave edilir.

# Uzerine 4 su bardagi tavuk suyu konur ve patatesler yumusayana kadar kanatilir.

# Haslanan tavuk etleri ¢ok kiiglk didiklenir ve pisen patateslerin Gzerine katilir, Gzerine 2 su bardagi et suyu
daha ilave edilir.

# BOtUn malzemeler birbiri ile 6zlesene kadar kisa sure pisirilir.

# Sicak karisimi sogutmak icin, 2 su barda@i soguk et suyu katilir, 2 su bardagi sit eklenir. (Sut sicak karigima
katilirsa kesilir.)

# En son ¢orbaya tuz katilir, bir tagim kaynatilir, ocaktan alinir.

# Corba sicak olarak servis tabaklarina konur, Gzeri ince kiyllmis maydanozla suslenir.

Not: Arzu edilirse, tavuklu patates ¢orbasina sogani kavurma sirasinda 2 dis ince kiyilmig sarimsak eklenebilir.
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