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TERBIYELI KAHIRE CORBASI

1 Adet iri kuru sogan

3 Dis sarimsak

1 Cay bardagi siviyag
500 gr. 1spanak yaprag!
2 Gorba kasIJi piring

2 Adet ota boy domates.
2 Tath kasig! tuz

1 Tatl kasigi karabiber
8 Su bardagi etsuyu ya da su
Terbiyesi Igin;

2 Cay bardag siit

2 Corba kasi§i un

1 Adet yumurta

# Kuru sogan ve sarimsak ¢ok ince kiyilir, siviyagda yumusayana kadar kavrulur.

# Uzerine, 6nce cok ince kiyilmig ispanak yapragdi sonra kiigik kipler halinde dogranmis domates eklenir.

# Ispanaklar rengini biraz degistirince, ikanmig suyu stzilmis piring ve 8 su bardagdi su ya da etsuyu eklenir,
kaynama noktasina gelince ocak kisik ayara getirilir, 10 dakika daha pisirilir.

# Bu arada ¢orbanin terbiyesi hazirlanir. Sit, un ve yumurta pUrizsuz bir hal alana kadar ¢irpilir, Gzerine
kaynayan ¢orbadan 1 kepge alinir, ihtilir sonra gorbaya akitilir.

# Terbiye eklendikten sonra tuz ve karabiber katilir, kisa siire daha pisirilir, sicak olarak servis yaplilir.

Not: Terbiyeli Kahire ¢corbasi eski bir Misir corbasidir.
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