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DOMATES CORBASI

8 Corba kasigi siviyag

8 Corba kasagi un

3 Adet olgun domates

3 Corba kasigi domates salcasi
1 Adet kiicUk kuru sogan

1 Adet yesil sivri biber

2 Su bardagi sit

9 Su bardagi et suyu

3 tath kasigi tuz

# Un sivi yagla birlikte pembeleginceye kadar kavrulur.

# Uzerine ince dogranmis sodan ve biber eklenip, sogan seffaflagsana kadar kavrulur.
# Rendelenmis domates ve domates salgasi da eklenerek 5 dakika daha pisirilir.

# En son sut ve et suyu tzerine konur, tuz eklenir ve bir tagim kaynatilir.

# Pismis corba bir slizgegten gegcirilerek purtizsiiz olmasi saglanir.

# SUzuldUkten sonra biraz daha ateste tutulur ve sicak servis yapilir.

Not: Bu ¢orbanin aslinda biber ve sogan katkisi yoktur. Lezzet vermesi igin bu sebzeler kullaniimigtir.
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