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PATATES PACASI

4 Adet orta boy patates

2 Su bardagi yogurt

2 Adet yumurta

7 Dis sarimsak

4 Su bardagi su

8 Corba kasiJi siviyag

2 Tatl kagigi tuz

Uzeri Igin;

1 Tath kasigi kirmizi pul biber
1 Cay bardagi siviyag

# Patatesler haglanir, kabugu soyulur, rendelenir.

# Tencereye 8 corba kasigi siviyagd konur, orta ateste isininca rendelenmis patates eklenir, karigtirarak 5 dakika
kadar kavrulur.

# Ocaktan alinan patates sogurken, gukur bir kaba yogurt, yumurta, ezilmis sarimsak, tuz ve 4 su bardagi su
konur, iyice ¢irpilir.

# Yogurtlu karisim, kavrulmus patatese eklenir, ocaga yerlestirilir.

# Corba surekli karigtirarak kaynama noktasina gelene kadar pisirilir. Daha sonra ocak kisilir, 5 dakika daha
pigirilir.

# Patates pagasi cukur servis tabaklarina konur, Uzerine yagda kizdirilmig pul biber gezdirilir. Sofraya getirilir.

Not: Patates pacasi Kastamonu’nun sevilen ¢orbasidir. Dinyaca Unli Tagkdpri sarimsag Kastamonu
bélgesinde yetigtirilir.
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